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Waldpilzsuppe

~ N~

Hirschkalbsbraten
Hahnchenbrustfilet
Williamsbirne, Bohnenbtindchen
Rotkraut
Semmelknddel
Kroketten

~N o~

Walnuss-Parfait
auf Beerenkompott

31,20 Euro pro Person

ab 2 Personen
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6>remesuppe von der Linse
6,50 Euro @ebratener Lachstaler

mit Antipasti

9,50 Euro
@Zlare Tomatensuppe

7,20 Euro
@indﬂeiseh an Zwiebelsauce

9,80 Euro
& eriucherte Forellencremesuppe

6,90 Luro
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4
A
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@umpsteak Strindberg mit einer Senf-Zwiebelkruste

Bratkartoffeln
Blattsalat
26,50 Euro

@Zleine Rinderrouladen mit Champignons

Brokkoli
Salzkartoffeln
18,90 Euro

yrillpfanne

Schweefiletmedaillons
grime Bohnen, Champignons
Bratkartoffeln, Sauce Hollandaise
18,90 Euro

4

1 | 1 |

A




Qﬁchweineschnitzel Jagerart

Bratkartoffeln, Blattsalat
17,90 Euro
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N
4

yeﬁhnchenbrustﬁlet an gegrillte Paprika

Bandnudeln
16,90 Euro

@ndisches Hihnchen-Curry

Reis, Blattsalat
16,50 Euro

@ote Beete Ravioli an geriuchertem Tomaten-Pesto

Rucola-Salat
16,20 Euro

I |
4
A
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@ebackene Reis-Kise-Ballchen

gebratenes Gemiise

Tomatensauce

16,90 Euro

I |
N

@Zabeljauﬁlet 1mm Kartoffelmantel

auf geschmorten Gurken

19,90 Euro

@ebratenes Lachsfilet an Lakntz-Sauce

Dauphine-Kartoffeln
Blattsalat
23,90 Euro

I |
4
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(Zjartufo auf Mango-Carpaccio

7,90 Euro

(Y aldfrucht-Crumble mit Vanilleeis

7,20 Euro

@ebackenes Vanilleeis

auf Pflaumenkompott

7,20 Euro

O Dssert

C>7amlleeis

mit heillen Kirschen

6,90 Euro

OYCrrencreme

5,90 Euro
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